0 MAS TPICO ENTRADAS | ENTRIES

SEM MEDOS SUGESTAO DO CHEF | CHEF SUGESTIONS

Caldeirada da Figueirinha
Fish Pot Stew

Tamboril no tacho com arroz malandro
Monkfish Rice

Tagliatelle com Améiioas e Gambas

‘Tagliatelle with Clams and Prawns

TPESSOA
35.00€

35.00€

2 PESSOAS
45.00€

45.00€

40.00€

Bacalhau Assado em Cama de Espinafres e Batata

Roasted Codfish with Spinach and Potatos
Choco Frito em Cama de Polvo

Fried Cuttlefish with octopus

Choco Frito a Setubalense

Fried Cuttlefish with chips

Espadarte 8 Moda da Fig'ueirinha
Swordfish by Figueirinha

25.00€

25.00€

17.00€

20.00€

Caril de camardo com arroz
Shrimp curry

Camarao salteado c/legumes grelhados e sementes

Sautéed shrimps with grilled vegetables

oshwsionos  PEINE DE SETUBAL | SETUBAL FISH

Salméo a posta

Salmon

Cherne (kg)

Wreckfish Kg

Chocos com ou sem Tinta (kg)
Cuttlefish with or without ink

18.00€

20.00€

AQUACULTURA

80.00€

50.00€

18.00€

Dourada (kg)
Gilt-head bream kg

Robalo (kg)
Sea bass kg
Linguado (kg)
Sole kg

55.00€

55.00€

75.00€

18.00€
JUNI.

18.00€
JUNI.

Salmonetes (kg)
Red Mullet kg

80.00€

Garoupa (kg)
Grouper kg

70.00€

Cesto de pdo torrado 3.00€
Toasted bread basket
Péo do nosso forno 2.00€
Bread from our oven
Manteiga (uni.) 1.20€
Butter (piece)
Queijo 3.80€
Cheese
Azeitonas 2.00€
Olives
Ostras (unidade) 2.50€
Qysters (piece)
Gambas com Gengibre (200g) 15.00€
Prawns with ginger
Gambas a Guilho(200g) 15.00€
Prawns guilho style
Ameéijoas ao Natural (350g) 16.00€
Natural clams
Améijoas a Espanhola (350g) 17.00€
Clams Spanish style
Améijoas a Bolhdo Pato (350g) 17.00€
Clams Bolhéo Pato style
Mexilhao a Espanhola 17.00€
Mussel Spanish style
Tiras de choco frito com maionese de alho 15.00€
Fried cuttlefish with garlic mayonaise sauce
Salada de polvo 14.00€
Octopus Salad
Meldo com presunto 10.00€
Melon with ham
Farinheira com ovos 6.00€
Farinheira with eggs
Ovos revoltados 15.00€
Angry eggs
Moelas 10.00€
Gizzards
Camaré&o Cozido, frito ou grelhado (kg) 65.00€
Boiled, fried or grilled Shrimps kg
Camaréo Tigre Gigante Grelhado (kg) 80.00€
Gigant Tiger Prawns kg
Sapateira (kg) 40.00€
Edible Crab kg
Extra maionese de alho 0.80€
Extra garlic mayonnaise sauce
0 PRIMEIRO MERGULHO SOPA |SOUP
Creme de Legumes 3.00€
Vegetables cream

ACOMPANHAMENTOS | SIDE DISHES
Batata Frita
French fries 5.00€
=il 5.00€
Legumes 750€

Vegetables

Lulas (kg)

Squids log

Peixe ao sal (Dourada/Robalo kg) Por encomenda
Salted fish

03 MAI FORTES GARNE | MEAT

Fraldinha

Beef, Chips and salad

Bife da vazia

Sirloin Steak

Costeleta de Novilho Grelhada
Veal Chops, chips and rice
Bitoque de Vitela

Fried Steak, rice, egg and chips
Lombinho de porco grelhado
Iberian Pork slices

70.00€

70.00€

16.00€

18.00€

15.00€

16.00€

2 PESSOAS
36.00€




SOBREMESAS | DESSERTS

Fruit Salad

s pregosinclusm a taxa de iva em vigor. Nenhum prato. produto alimentar ou bebida. incluinde

o couvert. pade ser cobrado se néo for solicitado pelo clients ou por este for inutilizado.

O estabelacimento tem livro de reclamagées. Os produtes alimentares niie smbalados, uma vez
it i £l ndo premitide trocas ou devoluctes

Brownie de chocolate com beterraba 450€

Chocolate brownie with beet

Brownie de chocolate com beterraba e bola de gelado 6.50€

Chocolate brownie with beet and ice cream scoop

Cheesecake com frutos vermelhos 5.00€

Red fruits cheesecake

Mousse de chocolate da casa 450€

Homemade chocolat mousse

Péras com reducéo de vinho 4.00€

Pear in red wine reduction

Petit Gateau 4.50€

Panacota de maracuj'é 4,50€

Passion fruit Panacota

Bolo gelado de coco 4.50€

Coconut ice cake

Gelado Carte D or (prego por bola) 3.00€

Carte Dor ice cream (price per scoop)

Abacaxi 4.00€

Pinneapple

Laranja 3.00€

Oranje

Manga 4,00€

Mango

Melao 4.00€
_ Melon

Melancia 4.00€

Watermelon

Morangos 4,00€
_ Strawberries )

Salada de frutas 5.00€

fiqueirinha
beachlOUNQG

«craft beers

SOBREMESAS

DESSERTS
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praia da figucirinha




